
◎金額表示は「税込」です

安曇野の美味しい水で淹れるコーヒーをどうぞ。豆は松本の自家焙煎店 Laura さんから仕入れています。
　◎ミルクをご希望の方はお申し付けください。  If you prefer milk to a creamer, please ask.

ひつじ屋コーヒー coffee  hot  regularsize ￥490  large size￥540 

                             ice  regularsize ￥540　large size￥590  

カフェオレを淹れるのに適した豆を厳選し、まろやかに甘い香りの味わい深いカフェオレに仕上げました。

初夏のカフェオレ cafe au lait  hot/ice￥550

インド南部の高山にある有機茶園で育てられた茶葉を天然のベルガモットで香りづけした高品質のアールグレイ紅茶です。
　◎ミルクをご希望の方はお申し付けください。 If you prefer milk to a creamer, please ask.

アールグレイ紅茶　earl grey tea  hot￥490 ice￥540

インドでは、列車に乗ると「ちゃ～いちゃいちゃいちゃ～い」としょっちゅう売り子がやってくる国民的飲み物。
独自のブレンドでその味わいを再現しました。  牛乳または豆乳、お好きな方をお選びください。
  ◎ 「砂糖なし or 少なめ」をご希望の方はお申し付けください（hot のみの対応となります）。   

チャイ ひつじ屋オリジナル  chai tea (milk or soymilk)  hot/ice ￥540 

hot coffee

h i t s u j i y a

chai tea

craft gingerale

穂高神社公認のクラフトジンジャーエール。しょうが、レモン、はちみつ、そしてカルダモンやクローヴ、シナ
モンなど数種類のスパイスが織りなす甘く複雑な香りをお楽しみください。

ひつじ屋ホームメイド 穂高神社エール　craft gingerale  ice￥550

自然農法のりんごジュース　apple juice  ice￥500　

町田登・幸子さん夫妻が松川村の原野に入植したのは 1982 年のこと。以来、数えきれない失敗を重ねながら超
低農薬りんごに挑み続けてきたふたり。現在 40種類ほど育てていらっしゃるりんごの中から、人気の「ふじ」
をしぼった 100％ストレートジュースをどうぞ。

地元在住の料理家ミヤモトタミコさんが考案したお茶です。トゥルシー・ローズヒップ・カモミールなど 8種類
のハーブに、ルイボスティーとしょうが、長野県産ふじりんごジュースをプラス。穏やかな癒しの感情とともに、
静かでポジティブな活力を得られるようにブレンドされています。  ★オリジナルムーンパワーティーセット販売中。

ムーンパワーティー moonpower tea  hot￥550

安曇野穂高の地ビール〈アルトタイプ〉　azuminolocalbeer ￥750  

赤褐色の力強い色合いとカラメル麦芽の甘い香り、ホップのすっきりした苦味が調和する安曇野の地ビールです。330 ㎖ 瓶入り。

梅とりんご酢の爽やかサイダー　plum and apple vinegar soda  ice￥540

自家製の梅シロップに、りんご酢と炭酸水を加え、酸っぱさが身体中にしみわたる健康ドリンクをつくりました。

グラスの底に沈む梅の実もぜひお召し上がりください。

plum and apple vinegar soda

craft gingerale

c a f e

★（おひとりで）お好きな飲み物とセットでご注文いただくと￥880→￥750 になります。

  When ordered with a drink,￥880→￥750

かつお節と昆布のだしを効かせたほのかに甘いスープ、栗林豆腐店（大町市）さんの、ぶ厚く風味豊かな油揚げ、
長野県産エリンギに長ネギ、そしてシコシコうどんのハーモニー。化学調味料無添加。

ひつじ屋名物 カレーうどん　japanese curry noodles　 ￥880

japanese curry noodles

oyaki

oyaki
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Veg

おやきは信州を代表する伝統的なスロウフード。焼きたてのおいしさをどうぞ。長野県産の香り豊かな地粉
を使い、外はカリッと香ばしく、中身の「あん」は、添加物を入れない優しい味わいに仕上げています。

自家製 山のおやき oyaki（grilled vegetable dumpling）  1 個￥440

★焼き上がるまでに 10 分ほどお時間をいただきます。   Takes 10 minutes.

★お得なセットをどうぞ。お好きなおやき＆有機三年番茶 hot＝￥740

　　oyaki & roasted green tea set = ￥740　

  ① カレーサモサ …じゃがいもと玉ねぎを炒め、カレー味に仕上げました。　　　

  curry samosa oyaki

choose from

  ② きんぴらごぼう …ごぼうとにんじんがたっぷり。優しい甘辛しょうゆ味のおやきです。　

stir-fried vegetables（carrot and burdock root）with soy sauce 

北アルプス牧場のアイスクリーム  【ミルク or わさび】  icecream ￥490

地元名物のソフトクリームで知られる北アルプス牧場さん（安曇野市穂高有明）から、濃厚なミルクの味わい
を生かした美味しいアイスクリームを仕入れています。

★（おひとりで）お好きな飲み物とセットでご注文いただくと￥490→￥390  になります。

　When ordered with a drink,￥490→￥390

milk　　　   wasabi

icecream

自家製 レモンケーキ  lemon cake  ￥490

★（おひとりで）お好きな飲み物とセットでご注文いただくと￥490→￥390 になります。

  When ordered with a drink,￥490→￥390

レモン果汁をたっぷりしみ込ませたジューシーなケーキです。ジュワッとあふれる果汁感をお楽しみください。
lemon cake

地元有明山農場（安曇野市穂高有明）の新鮮な平飼い卵をたっぷり入れて焼いた自家製プリン。

ほろにがカラメルと、素朴で風味豊かなたまごの味のプリンがよく合います。

安曇野産たまごと牛乳のカスタードプリン custard pudding  ￥490 

★（おひとりで）お好きな飲み物とセットにすると ￥490→￥390 になります。

  When ordered with a drink,￥490→￥390
 custard pudding


