
h i t su j i ya cafe

安曇野の美味しい水で淹れるコーヒーをどうぞ。豆は松本の自家焙煎専門店 Laura さんから仕入れています。
◎ミルクをご希望の方はお申し付けください。  If you prefer milk to a creamer, please ask.
　

ひつじ屋コーヒー coffee  hot￥490 Large size￥540 ice￥540 

カフェオレを淹れるのに適した豆を厳選し、まろやかに甘い香りの味わい深いカフェオレに仕上げました。

夏のカフェオレ cafe au lait  hot￥550  ice￥550

インド南部の高山にある有機茶園で育てられた茶葉を、天然のベルガモットで香りづけしたアールグレイ紅茶です。
◎ミルクをご希望の方はお申し付けください。 If you prefer milk to a creamer, please ask.

アールグレイ紅茶　earl grey tea  hot￥490 ice￥540

インドでは、列車に乗ると「ちゃ～いちゃいちゃいちゃ～い」としょっちゅう売り子がやってくる国民的飲み物。
店主が独自のブレンドでその味わいを再現しました。  ※ 「砂糖なし」をご希望の方はお申し付けください（hot のみ）。   

★オリジナルチャイセット発売中（500 円＝3杯分入り）。

チャイ ひつじ屋オリジナルブレンド  chai tea  hot/ice ￥540 

NEW

hot coffee

穂高神社公認のクラフトジンジャーエールです。しょうが、レモン、はちみつ、そしてカルダモンやクローヴ
など数種類のスパイスが織りなす甘く複雑な香り。温かい『ジンジャーレモンハニー』もあります（500円）。

ひつじ屋ホームメイド 穂高神社エール　craft gingerale  ice￥550

安曇野穂高の地ビール〈アルトタイプ〉　azuminolocalbeer ￥690  

赤褐色の力強い色合いとカラメル麦芽の甘い香り、ホップのすっきりした苦味が調和する安曇野の地ビールです。330 ㎖ 瓶入り。

plum and apple vinegar soda

梅とりんご酢の爽やかサイダー　plum and apple vinegar soda  ice￥540

今年の梅仕事が無事に終わりこのメニューのためのシロップが出来上がりました。りんご酢と炭酸水を加え、酸っ

ぱさが身体中にしみわたる健康ドリンクに。グラスの底に沈む梅の実も、ぜひお召し上がりください。

レモン、数種類のスパイス＆ハーブ、そしてカラメル。自然素材でシンプルにつくっています。スパイスやハーブ
の配合に試行錯誤しながらレシピを完成させました。優しく自然な味わいの、ひつじ屋のクラフトコーラです。

ひつじ屋のクラフトコーラ  hitsujiya craft cola  ice￥550

craft cola

夏の一番人気 すいかジュース　fresh watermelon juice  ice￥550

友人の土肥さん夫妻（土肥農園＝松本市波田）から仕入れた『どすいか』をそのままジュースに。何も加えて
いないのに、超「ど」級の甘さ 。そのとてつもない甘さと美味しさを実感してください。

watermelon juice

ID  hitsuji50  or  hitsuji24    

PASSWORD  hitsujiya

営業時間 10：00～17：00　水・木曜休み

  すべてベジタリアン対応メニューです（カレーうどんには「かつおぶし」を使用しています）。 

  Everything on the menu except japanese curry noodles is vegetarian.（Japanese curry noodles have a fish stock base） 　

*In order to qualify for the drink set price, both the food and the drink should be consumed by the same person.

Veg

NEW

oyaki

北アルプス牧場のアイスクリーム  【ミルク orわさび】  icecream ￥490

名物のソフトクリームで知られる北アルプス牧場さん（安曇野市穂高有明）から、濃厚なミルクの味わい
を生かした美味しいアイスクリームを仕入れています。

★（おひとりで）お好きな飲み物とセットでご注文いただくと￥490→￥390  になります。

　When ordered with a drink,￥490→￥390.*

milk　　　   wasabi

icecream

Veg

おやきは信州を代表する伝統的なスロウフード。焼きたてのおいしさをどうぞ。長野県産の香り豊かな地粉
を使い、外はカリッと香ばしく、中身の「あん」は、添加物を入れない身体に優しい味に仕上げています。

自家製 山のおやき oyaki（grilled vegetable dumpling）  1個￥430

★焼き上がるまでに 10 分ほどお時間をいただきます。 (Takes 10 minutes)

★お得なセットをどうぞ。お好きなおやき＆有機三年番茶 hot＝￥690 です。

　　oyaki & roasted green tea set = ￥690　

  ① カレーサモサ …じゃがいもと玉ねぎを炒めてカレー味に仕上げました。　　　

  curry samosa oyaki

  ② なすキャベツミックス …新鮮なナスとキャベツを炒め、中甘口の信州味噌で味を整えました。　

stir-fried eggplant & cabbage with Nagano miso 

choose from

★（おひとりで）お好きな飲み物とセットにすると ￥490→￥390 になります。

  When ordered with a drink,￥490→￥390.*

ひつじ屋自家製 レアチーズケーキ  no-bake cheesecake   ￥490

夏の定番レアチーズケーキ。クリームチーズと自家製ヨーグルトの爽やかなコクをお楽しみください。

no-bake cheesecake

ひつじ屋自家製 ピザトースト  pizza toast   ￥650

★（おひとりで）お好きな飲み物とセットにすると ￥650→￥550 になります。

  When ordered with a drink,￥650→￥550.*

パンは地元で人気のパン屋さん『あづみのるベーカリー』より、長野県産小麦粉を 100％使用した香り高い
厚切り食パンを仕入れています。トマトソースから手作りした本格派のピザトーストをおためしください。

pizza toast


